@ VISCONTIS

PODERE 414 TREBBIANO TOSCANO

MAGLIANO IN TOSCANA / TOSCANA PUDEREI] I

TOSCANA
MAGLIANO IN TOSCANA
GROSSETO

42°4037.98'N
11°15' 38.85"E

ANNO DI | VITIGNI
FONDAZIONE SANGIOVESE / COIORING
1998 CILEGIOLO / SIRAH

ALCANTE
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
§@ TERRITORIO ﬁﬁﬁ ALLANNO
? 15 Ha 100.000
VITIGNO VINIFICAZIONE
Trebbiano toscano Macerazione e inizio

fermentazione in cemento.
Completamento
fermentazione in legno

BOTTIGLIE PRODOTTE

Circa 4.000 NUOVO.

GRADAZIONE AFFINAMENTO

ALCOLICA Tonneaux TREBB'ANO TOSCANO i

1 3% Indicazione Geogrofica Tipico Toscors ‘;
TEMPERATUTA DI SERVIZIO il

TIPOLOGIA TERRENO 10/12°

Argilloso

TSAECE =1 B o6 vol

Inbottigliato all'origine da Simone Castel
MASLIAND IN TOSCANA - GROSSETO - AL

NOTE DEGUSTATIVE

Giallo dorato intenso, profumo caratterizzato da aromi floreali e di
frutta a polpa gialla che si integrano armoniosamente con note
legnose. Al palato mostra struttura, complessitd e persistenza,
questo tipo di vino si avvantaggia di lunghi affinamenti in bottiglia.

ABBINAMENTI

Grazie alla sua struttura si presta ad essere abbinato per
concordanza con piatti a base di pesce o carne in grado di
sostenerne le caratteristiche e la personalita
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